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Din genvej til opskrifter med perfekt resultat

Opna leekre resultater med os. 700 SenseCook® ovnen med stegetermometer
giver dig mulighed for at overvage madens kernetemperatur ngje. Og den
slukker endda automatisk, nar den nar den rette temperatur. Find din genve;j til
en perfekt stegt bof og leekker lasagne.

Opna laekre resultater med os. 700 SenseCook® ovnen med stegetermometer
giver dig mulighed for at overvage madens kernetemperatur ngje. Og den
slukker endda automatisk, nar den nar den rette temperatur. Find din genve;j til
en perfekt stegt bof og leekker lasagne. Fgres hos udvalgte forhandlere.

Fordele og funktioner

Tilberedning til praecision med vores * Multifunktionsovn med aegte varmluft
stegetermometer » Pop-ud knapper
Takket veere vores stegetermometer kan du fa perfekte  * 3 pyrolyse programmer
resultater hver gang. Det giver dig mulighed for at » Pamindelse om renggring
overvage tilberedningen ved at male madens * Bleeserautomatik
kernetemperatur. Det forteeller dig endda, nar din mad * Lysautomatik
er tilberedt til den gnskede temperatur og stopper * Hurtig opvarmningsfunktion
tilberedningen. * Elektronisk temperaturstyring
* VarioGuide
» Automatisk temperaturforslag
Fa glaede af EXPlore LED displayet med touchknapper, der reagerer * Automatisk sluk af ovn
hurtigt « Katalysator ved pyrolyse
Udforsk en ny made at opleve din ovn pa med EXPlore LED displayet og dets  * Restvarmeindikator
touchknapper, der reagerer hurtigt. Den flotte brugerflade giver dig hurtig * Halogen ovnbelysning, bag
adgang og dynamisk kontrol over tilberedningstid, temperatur og andre * Easy Entry ovnribber
egenskaber. * AntiFingerPrint

* Aktiv kalesystem

» Renggringsvenlig ovnlage - kan skilles ad uden brug af veerktgj
* Barnesikring af betjeningspanel

* Bgrnesikring af ovnlagen

Pyrolyserenggring for vedvarende glans * IsoFront Top® kold ovnlage

At holde din ovn som ny er ingen sag med vores » Medfglgende tilbehgr: 1 bradepande, 2 bageplader, 1 rist
smarte pyrolyserengaring. Dette selvrensende system

varmer ovnen til en temperatur, som forvandler fedt og

andre madrester til aske. Det betyder, at du kun skal

terre bunden af og aldrig mere bruge en dag pa at

skrubbe.

Hurtig og effektivt, Even Cooking

Vores Even Cooking system cirkulerer varmen i hele ovnen, og serger for at alt
tilberedes ensartet. Alt sammen uden at skulle vende din ret. Vores teknologi
betyder, at din ovn varmer hurtigere op og sparer tid og energi.

Ensartet tilberedning pa flere ovnribber

Nyd ensartet tilberedning med madlavning pa flere ovnribber. Det ekstra
varmeelement betyder, at du kan tilberede ensartet pa tvaers af tre niveauer.
Perfekt til at bage de blgdeste sméakager og superlaekre teerter.
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Tekniske data

Serie/Tema

Farve

Produktserie

Ovnrum, renggring

WiFi / Kamera

Emalje, sider/bagveeg
Ovnrum netto, Itr.
Energieffektivitetsklasse
Udvendige mal, HxBxD, mm
Indbygningsmal, HxBxD, mm
Bagepladeareal, cm?
Temperaturinterval
Grilleffekt, W

Farve i display
Energiforbrug traditionel ovn,
kWh/cyklus

Energiforbrug varmluftsovn,
kWh/cyklus

Lydniveau max., dB(A)
Ledningsleengde, m
Tilslutningseffekt, W
Elementspeending, V
El-tilslutning, amp.
Produktnummer

EAN

700 SENSE

Rustfri stal med AntiFingerPrint

SurroundCook
Pyrolyse
-/-
Clean emalje
72
A+
594x594x568
600x560x550
1424
30°C - 300°C
2300
Hvid
0.93

0.69

45
1,6
3490
220-240
16
949 498 460
7332543829347
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